食品行业粉尘防爆技能提升
【日期】2020年3月19日广州    2020年8月20日广州
【费用】RMB2880元/位，1天 （包括授课费、教材费、证书费、午餐费和茶点费）
【温馨提示】本课程开设为公开课程和企业内训两种，如需作为内训课程，请联系我们，我们将为您定制适合于企业内部开展的课程内容
课程介绍
· 食品和饮料行业也会有粉尘爆炸危险？何种粉尘会发生爆炸？如何判定粉尘是否有爆炸性？需要测试何种参数？如何使用这些参数
· 如何防止粉尘爆炸？预防措施如何选择和应用？
· 粉尘爆炸区域，如何控制点火源？点火源的种类和控制要点？
· 电气如何选择，方能做到防止粉尘爆炸？如何判定防爆电器是真防爆，还是假防爆？ 
课程背景
· 美国帝国糖厂的粉尘爆炸 
· 淀粉厂粉尘爆炸 
课程目标
深入了解食品粉尘爆炸的特性，预防粉尘爆炸，管控现场点火源，及粉尘防爆法规和标准要求。
课程益处
· 了解粉尘爆炸的特性
· 食品加工工艺中粉尘产生区域和危险点
· 粉尘爆炸预防措施及常见问题
· 点火源及管控方法，及最佳实践
· 粉尘防爆法规和标准（GB15577）
适合对象
ESH管理人员、生产经理、工程人员及设备采购人员
课程大纲
1. 粉尘爆炸事故案例分析（1个小时）
· 案例一：淀粉或糖粉爆炸
· 案例二：淀粉或糖粉爆炸
2. 粉尘爆炸相关技术标准详细解说 （2小时）
· GB50016 建筑设计规范
· GB 15577 粉尘防爆安全规程
· GB/T 3836.15 爆炸性环境 第15部分：电气设备的设计、选择和安装
3. 粉尘爆炸参数检测和应用（0.5小时）
4. 区域划分（1小时）
· 练习一：生产现场粉尘区域划分
· 练习二：集尘设施区域划分
5. 防爆控制技术和应用（1小时）
常见问题和解决方法
6. 防爆电器选择和安装（1小时）
常见问题和解决方法
· 作业过程的防爆控制要点（0.5小时）
· 防爆管理程序和制度
· 防爆安全检查
· 动火作业许可
· 生产操作过程中的安全注意事项
7. 总结
联系方式：中企联企业培训网
咨询电话：010-62885261 传真：010-62885218
联 系 人：潘宏利 13051501222
电子邮箱：phL568@163.com
网 址：www.zqLpx.com
食品行业粉尘防爆技能提升
参加时间    年   月   日至  日 ,城市名         市                                
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